Imaviva 2004

Las condiciones secas y calurosas desde Noviembre
a Abril, resultaron en pequenas y concentradas bayas.
Dos pequenas lluvias al final de Marzo y comienzos de
Abril, aceleraron la maduracion y limpiaron las hojas con
lo que se reactivé el proceso de fotosintesis en la vina.
Esto permitié una maduracion optima.

Las uvas fueron recolectadas en 15 dias dentro de
un periodo total de 25 dias, desde el 20 de Abril al
14 de Mayo.

Los rendimientos fueron muy bajos, y se dieron taninos

redondos y precisos sabores a fruta.

Notas de degustacion

El color es de un intenso negro aciruelado.

Aromas delicados de frutillas silvestres, frambuesas,
cacao, flores, con toques de miel ¢ incienso, dominan
en la nariz.

El ataque es fresco. La evolucién es pura, cremosa, con
taninos envolventes y persistentes.

Sabores a duraznos secos, almendras y mezquita se
mezelan con notas de vainilla y frutas rojas frescas,
a través de un final excepcionalmente elegante.

Un vino agraciadamente notable y puro.

NOTES

Baron
Philippe de
Rothschild

2004

Alarripa=

Produced 1n Chile by Vies Almaiv SA. - Pt Ao

Mezcla
Cabernet Sauvignon: 2%
Carménere: 28%

Envejecimiento en barricas: 17 Meses,

barricas nuevas de encina francesa.




