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Notas sobre la Cosecha

El invierno se caracterizé por tener temperaturas bajas
con abundantes lluvias. La primavera mostré tempera-
turas por debajo del promedio, pero el verano en gene-
ral fue bastante caluroso. Estas altas temperaturas
continuaron hasta el final de la vendimia.

Con estas excepcionales condiciones climaticas, la
vendimia comenzé el 15 de abril. Se presentaron uvas
muy pequefias que revelaron una concentracién nota-
ble de color, aroma y estructura.

Notas de Cata

Opaco rojo rubi intenso. La nariz es bastante profunda,
densamente concentrada y compleja, llena de cassis y capas de
tabaco, humo, especies y notas minerales. El ataque es fuerte y
de gran cuerpo yla evolucién deja una impresion de equilibrio
y armonia. Moras, ciruelas, cdscara de naranja grillada,
lavanda y humo de puro acompanan a dmbar, minerales y
toques de incienso. Un gran vino de una cosecha excepcional.

NOTAS

Ensamblaje

Cabernet Sauvignon:
Carmenére :
Cabernet Franc :

Envejecimiento:

73%
24%
3%

18 meses en barricas
nuevas de roble francés.




